ETIENNE MARCEL

LA PATISSERIE

MACARONS

MACARON A LA UNIDAD

$1000
Chocolate Castafna Limén
Frambuesa Chocuya Frutos Rojos
Vainilla Lavanda Menta Chocolate
Caramelo Rosa Cassis
Pistacho Jasmin Maracuya
Mokka Mango Jengibre
CAJAS DE MACARONS
CAJA DE 6 UNIDADES $7000
CAJA DE 15 UNIDADES $15000
CAJA DE 24 UNIDADES $22000
CAJA DE 50 UNIDADES $44000
-BOLLERIA-
BAGUETTE $1200
CROISSANT $1300
PAN DE CHOCOLATE $1300
CROISSANT DE ALMENDRA $2200
PAN DE CHOCOLATE DE ALMENDRA $2200
ROLL DE CANELA $2100
PAN DE PASAS $2100
CANNELE $1300
BROWNIE $2400
COOKIE $1800

POSTRES INDIVIDUALES

TARTALETAS $3200
o Frutilla e Chocolate 65%

e Arandanos e Caramelo Francés
e Manzana e Lim6n Merengue
e Pera e Maracuya
ECLAIRS $3200

Masa choux horneada tipo profiterole rellena de
distintos sabores

e Chocolate e Chocolate Naranja
« Vainilla e Limén Frambuesa
o Café e« Pistacho Frutilla
e Praliné
CHEESECAKE $3800

Base de galleta caramelizada, relleno cremoso de
queso suave

e Caramelo francés e Maracuya

e Chocolate Frambuesa e Frutos Rojos
DOMOS $3800
¢ ROCHER

Cremoso caramelo, corazén de praliné, bafiado de
chocolate de leche con avellanas sobre masa sablee

¢ FRAISE
Mousse de vainilla, corazén de frutilla bafiado de

chocolate blanco con avellanas sobre masa sablee

TORTAS FAMILIARES

TORTAS SEGUN DISPONIBILIDAD

PARA 6 PERSONAS $15 000
PARA 6 PERSONAS CON MACARONS $17 000

RESERVA TU TORTA EN NUESTRA PAGINA:

Ny . .
l &tlenda.etlenne-marcel.cl



ETIENNE MARCEL

PARA TOMAR

CAFFE

"-EHEIH’

CAFETERIA ccil'ﬁ-':;{-m

Mezcla de café ardbica (80%) y robusta (20%) .tostado en.grano
Medalla de oro :gmlz Ip;urszja:)rdiql}azggnggegz?;la Internacional -BEBIDAS REFRESCANTES-
AGUA MINERAL CON O SIN GAS $1300
BEBIDAS $1500
EXPRESSO $15OO Coca Cola, Sprite, Ginger Ale, Fanta
DOBLE EXPRESSO $2500 Jheo BReANIED AN #2500
MACCHIATO $1800 |
LIMONADA TRADICIONAL $2200
AMERICANO $1800 LIMONADA MENTA JENGIBRE $3000
AMERICANO DOBLE $28OO NARANTJA recién exprimida 20cl $2500
CORTADO CHICO $2000 NARAN]JA recién exprimida 45cl $3500
CORTADO GRANDE $2500
CAPPUCCINO $2500
CAPPUCCINO GRANDE $3000
MOKACCINO $3000
CHOCOLATE CHICO $2500
CHOCOLATE GRANDE $35OO Infusion de té con combinaciones frutales de
sirop Maison Giffard $3500
Opcion descafeinado +$800
Opcion sin lactosa +$500 CEYLON BREAKFAST TEA
Opcion syrup +$1000 NARANJA SANGUINA 0 MARACUYA
Opcion leche vegetal +$1000
Opcion cualquier café frio +$500 JASMINE GREEN TEA
ROSA

CEYLON GRANADA MENTA
MORA

OOLONG
FLOR DE SAUCO



ELIGE TUJUGO ORGANICO
FAVORITO

SABORES
MANZANA $2.500
Pura Manzars Chrganica
MANZANA/ PERA $2.500
Pura Manzara v Pera Orgdnica

MANZANA/ KIWI $2.500

\‘ Pura Manzana v Kiwl Orginico
MANZANA / MANGO $2.500
Pura Manzana y Muango Creganicos

MANZANA / CIRUELA $2.500
Pura Manzsana y Girvela Orginica

MANZANA/ ARANDANO §2.500

Pura Manzara ¥ Amndano Organico

e ‘{(/,
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ETIENNE MARCEL

A LA HORA DEL

NUESTRAS TETERAS

ENGLISH BREAKFAST  s2500

Famosa mezcla inglesa de té negro, elaborado con
las mejores hojas de India, Indonesia y Sri Lanka

EARL GREY

El mas popular de los tés negros, bellamente
adornado con flores de aciano y bergamota

QUATRO FRUTOS ROJOS

Té negro con arandanos azules, frambuesa, moras
y grosella

CHAI MASALA

Té negro especiado por jengibre, canela,
cardamomo y vainilla

MARACUYA MANGO

Té verde estilo gunpowder con intenso y cautivante
aroma a frutos tropicales

POMME D'AMOUR

Armoniosa mezcla de té verde con relajante sabor
a manzana y canela

MATCHA LATTE ALMENDRA

Té verde Matcha con sabor a almendra. Mezcla
especial preparada en vaso con leche

ROOIBOS VAINILLA

Suavidad natural del rooibos y elegante vainilla
bourbon. Libre de cafeina

ROOIBOS LIMON

Refrescante mezcla de rooibos y citricos donde
predomina el lemongrass. Libre de cafeina

TE

SELECCION DE TE DILMAH

SPRING TIME OOLONG $2500

Té oolong también conocido como té "azul" con
notas florales y jengibre

CEYLON POMEGRANATE
MENTA

Té negro Ceylon de color rojizo de cuerpo medio
con notas de granada y menta

CEYLON CHOCOLATE MENTA

Elegante Ceylon pekoe levemente refrescante con
un rico aroma de chocolate amargo y menta

GENTLE CAMOMILLE

Delicado y sin teina con notas florales sutilmente
complementada con un ligero aroma a manzana

EARL GREY

Té negro con un aroma asertivo de bergamota,
notas aromaticas a flores y que conviven son ese
sabor citrico.

BREAKFAST TEA

Té negro de color rojizo, de gran cuerpo, taninos
medios.

FRAGRANT JASMINE TEA

Té verde inspirador combinado con pétalos de
flores de jazmin naturales. Té calmante y
meditativo



ETIENNE MARCEL CAFE

CARTA SALADA

SANDWICHES

PARISINO

Pan baguette, jamdn, huevo duro, tomate,

ensalada, queso emmental, mayonesa casera
$4800

ICEBERG

Pan baguette, salm6n ahumado, crema acida de
limén, cibouette, pepino
$4800

POULET

Pan baguette, pollo grillado, tomate, ensalada,
mayonesa casera

$4800
VEGETARIANO

Pan baguette, palta, tomate, ensalada, queso
emmental

$4800

CROQUE MONSIEUR

Pan de miga, jamoén, queso emmental y bechamel
$5000

CROQUE MADAME

Croque Monsieur con huevo frito
$5500

CLUB SANDWICH

Pan de miga en tres pisos: pollo, tocino, huevo,
tomate, ensalada, mayonesa casera

$5500

LAS EMPANADAS

EMPANADA PINO NOIR

Carne, zanahoria, cebolla, aceituna cocinado a
fuego lento con ese aroma a vino tinto
$3000

EMPANADA LORRAINE

Tocino, cebollay queso
$3000

EMPANADA NAPOLITANA

Jamon, tomate, aceituna, queso y orégano
$3000

EMPANADA ESPINACA ROQUEFORT

Espinaca, roquefort, manzanas caramelizadas
$3000

EMPANADA RATATOUILLE

Tomate, cebolla, berenjena, zanahoria, zapallo
italiano cocinado a fuego lento con queso

$3000



QUICHES

LORRAINE

Quiche tradicional francesa con tocino y cebolla
$5200

PROVENZALE

Quiche de tomate, zapallo italiano y oregano
$5200

POPEYE

Quiche de espinaca, queso brie

$5200

POLLO

Quiche de pollo con champifiones

$5200

LAS ENSALADAS

ENSALADA PARISINA ENSALADA BLEUE

Jamon, tomate, queso, huevo duro, crutones, base

de lechuga Queso azul, zapallo caramelizado, betarraga rayada, ,

$5800 crutones, tomate, base de lechuga
$5800
ENSALADA VIKING
Salmon ahumado, bolitas de crema acida ciboulette, ENSALADA VEGETARIANA
pepino, tomate, calabacin, base de lechuga Zapallo caramelizado, betarraga rayada, calabacin,
$5800 pepino, tomate, base de lechuga
ENSALADA CESAR 5800
Pollo grillado, queso, tomate, crutones, base de
lechuga
$5800

-CROISSANTS SALADOS-

MEDITERRANEO $3000

Croissant relleno de jamén, queso, tomate. orégano

VEGETARIANO $3000

Croissant relleno de palta, queso, orégano

POLLO $3200

Croissant relleno de pollo y palta

SALMON $3400

Croissant relleno de salmén ahumado, crema acida
ciboulette




ETIENNE MARCEL CAFE

MENUS
ESPECIALES

-PARISINO-
$5000

Té, café o chocolate chico
+ Pan de chocolate o
croissant
+ Naranja exprimida

-TROCADERO-
$9000

Té, café o chocolate chico
+ Huevos revueltos
con tocino o salmon
+ Pan baguette
mantequilla, mermelada, palta
+ Naranja exprimida

-MARCEL PARA DOS -

2 Té, café o chocolate chico
+ 2 Croissants
porcion mantequilla, mermelada, palta
+ Huevos revueltos
con tocino o salmon
+ 2 Naranja exprimida
+ 2 Postres a eleccion
+ 2 Macarons

MENU 1: EMPANADA+ POSTRE+ BEBIDA + CAFE $8 200

MENU 2: SANDWICH BAGUETTE+ POSTRE+ BEBIDA + CAFE $9 500
MENU 3: QUICHE+ POSTRE+ BEBIDA + CAFE $10 000

MENU 4: ENSALADA+ POSTRE+ BEBIDA + CAFE $10 500

MENU NINO: CROISSANT SALADO + POSTRE+ JUGO $8 000




Vigooy’

PROVIDENCIA

San Pio X 2539 “
(O 7H30-20H LUNES A DOMINGO SALON Y TERRAZA

BARRIO EL GOLF
Augusto Leguia Norte 70

@ 7H30-20H LUNES A DOMINGO SALON Y TERRAZA Y

LAS CONDES

Asturias 350, Nivel Terraza

@ 7H30-20H LUNES A DOMINGO SALON Y TERRAZA Y !

VITACURA
Luis Pasteur 5441 “

@ 7H30-20H LUNES A DOMINGO SALON Y TERRAZA

NUNOA
Teniente Compton 203
@ 8H-20H LUNES A DOMINGO SOLO PARA LLEVAR

LO BARNECHEA

El Espino 1949
(O 8H-20H LUNES A DOMINGO MESITAS EN BALCON

@ETIENNEMARCELCL I @ WWW.ETIENNE-MARCEL.CL



